
Valentinstags
Menü

WEINGUT MUSSLER

Rinderkraftbrühe mit Grießnockerl
VORSPEISE

HAUPTGANG

DESSERT

INLUSIVE

Gebratene Schweinemedaillons im Speckmantel
Kartoffelpüree

Rotwein-Schalotten-Rahmsauce
glasierte Fingermöhren 

oder 
Gebratenes Lachsfilet

auf Zitronensauce mit Butterschaum
cremiges Risotto und Buttergeschwenktem

Romanesco 

Crème Brûlée mit Vanille, frisch
karamellisiert

0.1l Secco Blanc zur Bergüßung

PRO PERSON 49 €



Valentinstags
Menü Vegetarisch 

WEINGUT MUSSLER

Kräftige Gemüsebrühe mit Grießnockerl

VORSPEISE

HAUPTGANG

DESSERT

INLUSIVE

Cremiges Kräuter-Risotto
mit gebratenen Kräuterseitlingen

glasierte Fingermöhren
Parmesan & Röstzwiebeln

Crème Brûlée mit Vanille, frisch
karamellisiert

0.1l Secco Blanc zur Bergüßung

PRO PERSON 41 €


